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Organisation 



Cocktails  

Buffets 

Repas chaud servis à table  

Petit Dejeuner / Collation  

Repas de Fin d’Année / Arbre de Noel  

Atelier culinaire  

Nos plateaux repas…  

Plateau dernière minutes ... 

 

Vous avez oublié de 
passer votre commande!!! 

 

Appelez-nous au 
03 87 00 16 82  

 

Retrouvez la collection  sur  

Www.ateliersaveursgourmandes.net  

Quand puis-je commander ?  
 
Plateaux repas et lunch box :  
72h00 avant afin d’avoir accès à l’intégralité des menus  
 
Plateaux “dernière minute” :  
la veille avant 17h  ou le jour même jusqu’à 10h (pour une livraison à 
partir de 12h30, sous réserve de disponibilité)  
 
Pour les buffets :  
sur commande au minimum 72h00 avant la prestation 
 
Petits déjeuners, collations :  
sur commande au minimum 72h00 avant la prestation 
 
Autre prestation : nous consulter  



 
 
 
 
 

Bavarois de Saumon, Asperge verte, Crème Citronnette 
Billes de Melon au Porto Blanc, Graine d’Anis, Effeuillé de Jambon   

 
 Aiguillette de Volaille et Foie Gras, duxelles de champignons et gnocchis 

Effeuillée de boeuf,taglierini parfumées aux Cèpes 
 

Assortiment de Fromages affinés, Mesclun de Salade  
 

                                Délicatesses Sucrées du Moment   
 
 

 
 
 
 

Royale Artichaut et Foie Gras  
Billes de Melon au Porto Blanc, Graine d’Anis, Effeuillé de Jambon   

 
Tartine Méditerranéenne, Rouget Basilic   

Dos de Cabillaud aux effluves de vanille, Petites Perles Marines   
 

Emincée de Canard, Tartares de Légumes, Crème de Cèpes  
Tambourin de Volaille, Cœur de Foie Gras 
Comme un Risotto de Blé à la Citronnelle  

 
Assortiment de Fromages affinés, Mesclun de Salade  

 
 

                                Délicatesses Sucrées du Moment   
 
 

 
 
 
 

LE PLATEAU SURPRISE DU CHEF 
* Fixez librement votre budget, le  
chef élaborera un plateau avec les  

produits du marché 
 

Prestige  

Au Fil du Marché... 

VIP... 

Nos plateaux repas…  

20 € HT / personne  
Inclus : Petite Bouteille Eau  

23 € HT / personne  
Inclus : Petite Bouteille Eau  

Retrouvez la collection  sur 

 

Facilitez vos repas d'affaires ! 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gagnez en efficacité, en originalité ! 

 

Organiser vos repas  

au sein de votre entreprise… 



 
 

 
 

 

Salade folle, petits légumes 

Millefeuilles Nordiques, Duo de Saumon 

Ciabata Provençales, Emincé de Poulet 

Pavé Campagnard, Confiture oignons 

Dessert du  Moment ... 

 

10 € HT / personne  

Composée de : Salade, 3 sandwichs(pain60g), dessert 

Inclus : Petite Bouteille Eau  
 

 
 

 
Mini Verrine de Crudités (2x)  

2 Mini Tartine  
2 Mini Pain Bagnats  

2 Mini Navettes Assortis  
2 Mini Clubs Sandwichs  

2 Mini Roulé Gourmand  
Mignardises Sucré du Jour (3p) 

 

12 € HT / personne  

Inclus : Petite Bouteille Eau  

 
 

 

Salade Fraicheurs du Marché. 

3 Club sandwichs (saumon, fromage frais, mousse canard...)  

2 Mini ciabatta (Jambon pays, terrine campagnarde....)  

2 Malicettes garnies (Mouse canard, fromage frais...)  

3 Mignardises Gourmandes du Moment  

 

11€ HT / personne  

Inclus : Petite Bouteille Eau  
 

 

 
 

 
 

 

Sandwich BOX 

Club Sandwichs... 

Mini Lunch BOX 

Sandwichs and Co... 

* Minimum de commande 10perosnnes   

 
 
 
 
 

Sablé au Parmesan, Crémeux de Champignons de Paris, Copeaux de Jambon Pays  
   

Pressé de Bœuf et Légumes façon Pot-au-Feu, Sauce Ravigote  
 

Bouchée Fromagère, Mesclun de Salade 
 

Douceurs Pralinée et Compotée d’Abricots  
 
 

Verrine de Petits Pois, Copeaux de radis 
Et sa Brochette Saint Jacques 

 
Ballotin de Tomates, Cœur de Thon façon Mimosa, Mesclun Salades  

Salade de saumon, Crémeux de Chou-Fleur et Aspic en Gelée de Légumes 
 

Tartine Gourmande Aiguillette de Poulet et Poireaux Vinaigrette  
Mignon de porc et son chutney pomme-coing,  

Pommes de terre Charlotte dans sa Robe, Compotée Oignons  
 

Bouchée Fromagère, Mesclun de Salade 
 

Dessert du Moment  
 

 
 

Cannelloni Epinard et Ricotta, Vinaigrette Balsamique 
Eventail de Tomates et Chèvre Frais, Coulis Aubergines 

Ballotin de Tomates Légumes Niçois  
Poireaux Vinaigrette, Eclats de Ricotta 

Salade Fraicheur Estivales en Duo de Fruits 
 

Bouchée Fromagère , Mesclun de Salade 
 

Dessert du Moment  
 

13 € HT 

Bistrot...  

Affaire... 

Ecrin du Jardin... 

Nos plateaux repas…  

14 € HT / personne  
Inclus : Petite Bouteille Eau  

18 € HT / personne  
Inclus : Petite Bouteille Eau  

13 € HT / personne  
Inclus : Petite Bouteille Eau  



 
 
 
 
 

Terrine Campagnarde Compotée de Mirabelles 
Assortiment de Salaison Charcutière, Sauce Tartare  

 
Pommes de Terre aux Petits Lardons 
Salade de Céleris aux Fines Herbes 

 
Pointe de Brie 

 
Dessert du Moment  

 
 

 
 
 

Cannelloni de Saumon, Effilochée de Poireaux  
Ballottin de Tomate Niçoise 

 
Terrine de Canard aux Olives et Piquillos  

Tartine Fraicheur Provençales  
Filet de poulet, Linguine aux petits Légumes, Crème de Panais. 

 
Bouchée Fromagère, Mesclun de Salade 

 
Dessert du Moment  

 
 

 
 
 

Saumon façon Gravlax, Crème Citronnée et Roquette  
Rillettes de saumon et crémeux de chou-fleur  

 
Ballottin de Tomate Niçoise 

Pépites de Cabillaud sur Lit de Perles Marines  
Bouchée Fromagère, Mesclun de Salade 

 
Dessert du Moment  

 
 

Plaisir Campagnard...  

Plaisir Marin... 

Plaisir Gourmand...  

Nos plateaux repas… 

09 € HT / personne  
Inclus : Petite Bouteille Eau  

17 € HT / personne  
Inclus : Petite Bouteille Eau  

15 € HT / personne  
Inclus : Petite Bouteille Eau  

 
 

 
 

 

Terrine Campagnarde 

Mignonette de Pâté en Croûte 

Pilon de Poulet 

Farandole de Charcuterie 

(Jambon, Rosette, Mortadelle, Saucisson à l’ail…) 

  

Salade Pomme de Terre Façon Grand-mère 

Salade Fraicheur du Maraicher. 

Macédoine de Légumes 

 

12 € HT / personne  

Inclus Pain et Petite Bouteille Eau  

 

Terrine Campagnarde, Compoté d’Echalotes 

Eventail de Rosbif, Sauce Tartare 

Duo de Jambon de Pays 

Boule Océane au Deux Poissons. 

  

Salade de Pomme de Terre Façon Grand-mère 

Salade Fraicheur du Maraicher. 

Macédoine de Légumes 

  

Salade de Fruits Frais aux Doux Parfum de Vanille 

Chouquette Chocolat Caramel 

Ou 

Tarte aux Fruits de Saisons 

 

11 € HT / personne  

Inclus Pain et Petite Bouteille Eau  

 

Buffet sur le pouce …  

Buffet Saveurs Campagnardes Express 

Sandwichs and Co... 

 

Retrouvez la collection  

complète sur  
Www.ateliersaveursgourmandes.net  



 Petit Plus Saveurs…  

 

1 Sandwichs du Marché  + 1 Petite Salade + 1 bouteille eau + pain  

+ Salade de Fruits ou Dessert du Jour 

1 Salade  composée de Saisons + 1 bouteille eau + pain  

+ Salade de Fruits ou Dessert du Jour 

1 Portion de Quiche du Marché  + 1 Petite Salade + 1 bouteille eau + pain  

+ Salade de Fruits ou Dessert du Jour 

Formules  Gourmandes*  

* Minimum de commande 10perosnnes   

Plats chauds 

Petit Plus Saveurs…  

 
 

Retrouvez la collection  

« Menu Chaud » complète sur  
 

Www.ateliersaveursgourmandes.net  


